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 Basisteig für verschiedene 

Rezepturen und Ausfertigungen 

 Nur noch Zugabe von Honig und 

Wasser notwendig – hohe Sicherheit 

 Hervorragender Geschmack durch 

hochwertige Gewürzkombination 

 Frei von Zusatzstoffen im Endprodukt 

 Besonders lange Frischhaltung 

Lebkuchen 
 

Art. Nr.  DE00005830 
 

 

 

Grundrezept 
 

1,000 kg Lebkuchenmix 

0,100 kg Honig 

0,180 kg Wasser 

--------------------------------------- 

1,280 kg Gesamtteig 

 

 

Deklaration nach 
Grundrezept 
 

Zucker, Roggenmehl, 

Weizenmehl, Wasser, Honig, 

Gewürze, Eigelbpulver. 

 
(Eipulver aus Bodenhaltung) 
 
 
 

 
Aus 30 kg Lebkuchenmix mit Ei können 
Sie ca. 1040 Stück Lebkuchen mit 37 g 
Teigeinlage herstellen 
 
 
 
 
Gerne erhalten Sie eine Vielzahl an 
weiteren Rezepten. 

 

 

 

Eine Portion (Lebkuchen = ca. 35 g) enthält 

 

des Richtwertes für die Tageszufuhr basierend auf einer   
Ernährung mit 2.000 kcal (GDA) 

Kalorien

108

5 %

Zucker

11,9 g

13 %

Fett

0,6 g

1 %

gesättigte 
Fettsäuren

0,1 g

1 %

Natrium

0,1 g

4 %


